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C  E  N  T  E  S  I  M  A  L  E Date d'émission : 29 Juli 2014

Date d'application :
29 Juli 2014

 HIGH PROTEIN 90 VANILL 2013 Ref : COC 199396 V3.0

Remplace : COC 199396 V2.0

REVEL / FONCTION EMETTRICE : R+D Diffusion : RESTREINTE

P. SEUGNET

Total  de la matière sèche du produit fini : 95,1%

+ Humidité résiduelle du produit fini : 4,9%

Total du produit fini théorique : 100,0%

Le taux de SO2 est  < à  10ppm. Le SO2 n'est pas  à étiqueter

(**) :

(1) : Codes informatiques des ingrédients dans la G.P.A.O.

(2) : Repérage des ingrédients Bio :

-> 0 : Ingrédients d'origine non agricole décomptables de la formule Bio

-> 1 : Ingrédients d'origine agricole mais non issus de culture agro-biologique

-> 2 : Ingrédients d'origine agricole issus de culture agro-biologique

(3) :

(4) : Pourcentage du poids des ingrédients mis en oeuvre / poids du produit fini théorique

(5) : Pourcentage du poids des ingrédients mis en oeuvre / poids total des ingrédients mis en oeuvre 

(6) : Pourcentage du poids des ingrédients d'origine agrobiologique / poids total des ingrédients d'origine agricole

(Règlement CEE n° 2092/91 modifié)

(7) : Pourcentage du poids de matière sèche des ingrédients mis en oeuvre / poids du produit fini théorique

(8) : Origine  géographique des matières premières

Seuls les ingrédients étiquetables conformément à la législation européenne sont présents sur ce document

Statut Ingrédients Formule / Formule / Formule en

Bio total mis en total ingrédients matière sèche /

œuvre agricoles produit fini

(2) (3)(*) (5) (6) théorique (7)

186070 1 PROTEINES DE LAIT (CASEINATE) 27,0% 27,0% 25,7%

dont * PROTEINES DE LAIT nc nc nc

* EMULSIFIANT :  LECITHINES DE SOJA (E322) nc nc nc

199308 1 PROTEINES DE LAIT (CASEINATE) 25,7% 25,7% 24,4%

dont * PROTEINES DE LAIT nc nc nc

* EMULSIFIANT :  LECITHINES DE TOURNESOL 

(E322)
nc nc nc

193932 1 PROTEINES DE BLE HYDROLYSEES 18,5% 18,5% 17,7%

186078 1 PROTEINES DE LAIT (PROTEINES SERIQUES) 16,0% 16,0% 15,0%

186071 1 PROTEINES DE LAIT (CASEINATE) 8,5% 8,5% 8,1%

336400 1 PROTEINES DE SOJA 1,2% 1,2% 1,1%

* SULFITES  PRESENTS NATURELLEMENT <0,000042% <0,000042% <0,000042%

* EMULSIFIANT :  LECITHINES DE SOJA (E322) NC NC NC

170435 0 CARBONATE DE MAGNESIUM 1,0% 1,0% 1,0%

1814 0 AROME (GOUT VANILLE CREME) 0,75% 0,75% 0,71%

186066 0 AROME (GOUT VANILLE) 0,45% 0,45% 0,44%

280250 1 MALTODEXTRINE 0,26% 0,26% 0,24%

205250 0 EDULCORANT : ASPARTAME  (E951) 0,20% 0,20% 0,19%

1815 0 COLORANT : CAROTENOIDES (E160a) 0,20% 0,20% 0,19%

163250 0 ACIDE L-ASCORBIQUE [VITAMINE C] 0,14% 0,14% 0,14%

185868 0
ACETATE DE DL-ALPHA-TOCOPHEROL [VITAMINE 

E]
0,066% 0,066% 0,064%

917250 0 EDULCORANT : ACESULFAME-K (E950) 0,050% 0,050% 0,050%

170453 0 NICOTINAMIDE [VITAMINE PP] 0,029% 0,029% 0,029%

170451 0 CHLORHYDRATE DE PYRIDOXINE [VITAMINE B6] 0,0036% 0,0036% 0,0036%

170490 0 RIBOFLAVINE [VITAMINE B2]   0,0024% 0,0024% 0,0024%

170455 0 CHLORHYDRATE DE THIAMINE [VITAMINE B1] 0,0021% 0,0021% 0,0020%

SITE GESTIONNAIRE : 

DESTINATAIRES : MODELE COC P3

REDACTEUR : PH. LAURENT

Modifications : Ajout de Caséinate aggloméré 186070

VISA GDAQ :

Codes Formule /

Origine

 MP(8)

Ingrédients produit fini

Libellé des ingrédients. Concernant les additifs,il est de la responsabilité du pays de vérifier la dénomination exacte de l'additif  dans le règlement : 11-11-11 RE 1129-2011_annexe II RT 1333-2008 additifs  

traduit dans la langue du pays

théorique

(1) (4) (**)

Le rendement technologique théorique (hors freintes) utilisé pour le calcul est de 100% aux arrondis près, pour une humidité 

résiduelle de 4,8%
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C  O  M  P  O  S  I  T  I  O  N     D  O  C  U  M  E  N  T Date of release :

Date of application : 29 Juli 2014

 HIGH PROTEIN 90 VANILL 2013 Ref : COC 199396 V3.0

Replace : COC 199396 V2.0

ADMINISTRATIVE SITE : REVEL / RELEASE FUNCTION : R+D Diffusion : LIMITED

P. SEUGNET

Total  of dry matter in the finished product : 95,1%

+ Finished product residual humidity: 4,9%

Theoretical total of finished product : 100,0%

SO2 content is <  10ppm. The SO2  doesn't have to be labbeled

(**) :

(1) : Computer network ingredient codes for the Computer Aided Production

(2) : Organic ingredients

-> 0 : Non agricultural ingredients 

-> 1 : Agricultural ingredients but not organic

-> 2 : Organic agricultural ingredients

(3) :

(4) : Weight percentages of added ingredients  / theoretical weights of finished product

(5) : Weight percentages of added ingredients / total weights of added ingredients

(6) : Weight percentages of organic agricultural ingredients / total weights of organic agricultural ingredients

(Reglementation CEE n° 2092/91 modified)

(7) : Weight percentages of added dry matter ingredients / theoretical weights of finished product

(8) : Geographical origin of  ingredients

Only the ingredients which have to be labelled according to the European regulation are present on this document

Ingredient Organic Ingredients Formula / Formula / Formula / Formula in
Origine

codes status theoretical total of added total agricultural dry matter /

finished product ingredients ingredients theorical finished 

(1) (2) (3)(*) (4) (**) (5) (6) product  (7) M P (8)

186070 1 MILK PROTEIN (CASEINATE) 27,0% 27,0% 25,7%

* MILK PROTEIN nc nc nc

* EMULSIFIER : SOYA LECITHINS (E322) nc nc nc

199308 1 MILK PROTEIN (CASEINATE) 25,7% 25,7% 24,4%

* MILK PROTEIN nc nc nc

* EMULSIFIER : SUNFLOWER LECITHINS (E322) nc nc nc

193932 1 HYDROLYSED WHEAT PROTEIN 18,5% 18,5% 17,7%

186078 1 MILK PROTEIN (WHEY PROTEIN) 16,0% 16,0% 15,0%

186071 1 MILK PROTEIN (CASEINATE) 8,5% 8,5% 8,1%

336400 1 SOYA PROTEINS 1,2% 1,2% 1,1%

* NATURALLY OCCURING SULPHITE <0,000042% <0,000042% <0,000042%

* EMULSIFIER : SOYA LECITHINS (E322) NC NC NC

170435 0 MAGNESIUM CARBONATE 1,0% 1,0% 1,0%

1814 0 FLAVOURING (TASTE VANILLA CREAM) 0,75% 0,75% 0,71%

186066 0 FLAVOURING (TASTE VANILLA) 0,45% 0,45% 0,44%

280250 1 MALTODEXTRIN 0,26% 0,26% 0,24%

205250 0 SWEETENER : ASPARTAME (E951) 0,20% 0,20% 0,19%

1815 0 COLOUR : CAROTENES (E160a) 0,20% 0,20% 0,19%

163250 0 L-ASCORBIC ACID [VITAMIN C] 0,14% 0,14% 0,14%

185868 0 DL-ALPHA-TOCOPHERYL ACETATE [VITAMIN E] 0,066% 0,066% 0,064%

917250 0 SWEETENER : ACESULFAME K (E950) 0,050% 0,050% 0,050%

170453 0 NICOTINAMIDE [VITAMIN PP] 0,029% 0,029% 0,029%

170451 0 PYRIDOXINE HYDROCHLORIDE [VITAMIN B6]   0,0036% 0,0036% 0,0036%

170490 0 RIBOFLAVIN [VITAMIN B2] 0,0024% 0,0024% 0,0024%

170455 0 THIAMIN HYDROCHLORIDE [VITAMIN B1] 0,0021% 0,0021% 0,0020%

29 Juli 2014

GDAQ VISA :TO : MODELE COC P3

WRITER : PH. LAURENT

The theoretical technological yield (without loss) used for the calculation is  100% ,with rounded number,for a residual humidity of  

4,8%

Ingredients names. Concerning additives, it's of the responsibility of the country to verify the exact name of the additive in the regulation: 11-11-11 RE 1129-2011_annexe II RT 1333-2008 additives translates in the 

language of the country

Modifications : Addition of Agglomerated caseinate 


