Unsere Geschichte
Yogi Bhajan, ein Meister des Kundalini Yoga, kam Ende
der 60er Jahre aus Indien in den Westen. In den
Yoga-Stunden gab er sein spirituelles Wissen an seine
Schiler weiter und servierte ihnen einen aroma-
tischen Gewiirztee, den sie liebevoll ,Tee des Yogi”
nannten. Der Genuss des Tees mit seinem
wohligen Geruch und Geschmack fuhrte
die Schiiler zu innerer Ruhe und
Gelassenheit und eréffnete Ihnen
die Welt der Philosophie

= des Ayurveda.

L2 MM Serve your spirit.

Lecker, wirzig, wohlig.

Bestehend aus Chai-Gewdurzen und leckeren Kakaoschalen ist unser

YOGI TEA® Schoko Chai schon seit Jahren Kult. Die Kakaoschalen verstrémen
ein wundervolles Schokoladen-Aroma und verbinden sich mit den unsere
Sinne verwéhnenden YOGI TEA®-Gewurzen zu einer geradezu paradiesischen
Teemischung. Am besten leicht gesuf3t und mit Milch* genieRen.

*oder einer veganen Milchvariante.

Die subtile Botschaft dieses Tees ist: ,Liebe auf meiner Zunge.“

eux, épicé, réconfortant.
Un délicieux mélange réchauffant d’épices chai et de pelures de graines de cacao, le
YOGI TEA® Choco Chai est un favori depuis des années. Le cacao mélangé a la
cannelle douce, le gingembre épicé et la cardamome donne une infusion presque
paradisiaque. Détendez-vous, prenez une gorgée et inspirez l'aréme merveilleux du
chocolat. A déguster sucré et avec un nuage de lait ou de substitut de lait.
Le message subtil de cette infusion est : « L'indulgence délicieuse ».
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@ Infuso di spezie

Ingredienti: Scorza di cacao* (53%),
cannella* cardamomo*, zenzero*,
cicoria tostata*, chiodi di garofal
pepe nero*.

*da agricoltura biologica

Delizioso, speziato, calmante.
Deliziosa e calda miscela di spezie chai
tradizionali e scorze di cacao, lo YOGI TEA®
Choco Chai é stato per anni uno dei pit
bevuti. Il cacao si combina con la dolce
cannella, lo zenzero piccante eiil
cardamomo in una celestiale miscela.
Rilassati, prendi un sorso e respiraiil
meraviglioso aroma del cioccolato.
Apprezzato al meglio addolcito e con
un goccio di latte o suo sostituto.

La vera essenza di questo infuso é:
“Deliziosa indulgenza’.

YOGI TEA GmbH
Burchardstrale 24 « D-20095 HAMBURG
DE-OK0-005

yogitea.com

f facebook.com/yogitea
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Schoko

Chai

Ayurvedische Gewtrzteemischung
Infusion ayurvédique aux épices

Infuso ayurvedico di spezie

Mindestens haltbar bis:
A consommer de
préférence avant le:

Da consumare preferibilmente entroil:

Schoko Chai

® Gewiirzteemischung

Zutaten: Kakaoschalen* (53%), Zimt*,
Kardamom?*, Ingwer*, gerostete
Zichorienwurzel*, Nelken*,
schwarzer Pfeffer*.

*kontrolliert 6kologischer Anbau

Infusion aux épices

Ingrédients : Ecorces de cacao* (53%),
cannelle*, cardamome*,
gingembre*, chicorée torréfiée*,
clous de girofle*, poivre noir*.
*agriculture biologique

IT-BIO-006
Nicht-EU-Landwirtschaft
Agriculture non UE
Agricoltura non UE

Hergestellt in Italien

€90g
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