— & Grll &
— Braten-Gewiirz
~—= Zutaten: Paprika, Chilies, Muskatnu8,

- Bockshomkleesamen, Majoran,
Petersilie, Kréuter

Rezeptvorschlag:

Fleisch kan direkt mit Grl & Braten-
Gewrz eingerieben werden. Ein beson-
derer Tipp: Bereiten Sie eine Grillade:
~Filr 1kg Fleisch nimmt man 50ml gutes

- Pflanzendl und 1 TL. (ca. 5g) Grill &
Braten-Gewirz. Nach Geschmack kann
‘man noch 1-2 gepresste Knoblauchzehen
untermengen. Darin wird das Fleisch ge-
wendet und eingelegt. Das ganze lasst
man nun einen ag abgedeckt im Kihl-
schrank ziehen. Grillen Sie bitte nicht
direkt iber Holzkohle, verwenden Sie
entsprechende Alu-| FREIE Grilschalen.
Ein schones Grilffest!

=

—\ _ Barlauchsalz
— Bruschetta-Gewiirz

. probieren Sie auch die
anderen Produkte und
Gewiirzmischungen:

Arrabiata-Gew(irz

Grill - u. Braten-Gewiirz
Heisse Briihe
Italienische Mischung
Krauter der Provence
Kréutersalz

Salatkrauter &b
, Apfelpunsch
Gliihwein
Gewiirzkuchen
Honigkuchen
Lebkuchen
Spekulatius 3¢
Zimtsterne
zahlreiche Sorten
feinster Tees
tiber 100 Sorter 8
reine &therische Ole
Wohlfiihlspray ..

ww pharmabrq(scher.de

feinste erlesene Gewiirze
Rezept-ldee auf der Packung

chB.: 18249 Inhalt: 50g
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